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BAB vIn 
KESIMPULAN 
Pengembangan produk susu bubuk formula dengan penambahan ekstrak teh hijau 
sebagai antioksidan layak untuk diproduksi baik ditinjau dari segi teknis maupun 
ekonomis. 
DAFTAR PUSTAKA 
Almatsier, S. '2001. Prinsip Dasar Ilmu Gizi. Jakarta: PT Gramedia Pustaka 
Utama. 
Astuti, M. & S. Naruki. 1990. Nutriiikasi. Dalam Tranggono, dkk. (Ed.). Bahan 
Tambahan Pangan (Food Additives), 364-426. Yogyakarta: PAU Pangan 
dan Gizi Universitas Gadjah Mada. 
Biro Pusat Statistik. 2004. Statistik Kesejahteraan Rakyat (Welfare Statistic) 
2004. Jakarta: Biro Pusat Statistik. 
Bodybuilding For You. 2004. Green Tea Extract-Green Tea Leaf Extract Health 
Benefits. Available at: &p:~~www.bodvbuildinpforyoi~.com:l~ealth- 
s~ip~1e1ne11tsigsee1~tea-estract.11tm. 9 September 2005. 
DeMan, J.M. .l999. Principles of Food Chemistry (31d ed). Maryland: An Aspen 
Publication. 
Fulder, S. 2004. Khasiat Teh Hijau. Jakarta: Prestasi Pustaka Publisher. 
Hartoyo, A. 2003. Teh dan Khasiatnya Bagi Kesehatan. Yogyakarta: Penerbit 
Kanisius 
Ho, C.T., C.W. Chen, U.N. Wanasundara, & F. Shahidi. 1997. Natural 
Antioxidants eom Tea. Dalam F. Shahidi (Ed.). Natural Antioxidants 
Chemistry, Health Eflects, and Applications, 2 13-2 15. USA: AOCS Press. 
Homler, B.E., R.C. Deis, & W.H. Shazer. 1991. Aspartame. Dalam L.O. Nabors 
& R.C. Gelardi (Ed.). Alternative Sweeteners (Second Edition-Revised and 
Expanded), 3969. New York: Marcel Dekker, Inc. 
Khomsan, A. 2004. Teh Sub Kimiawi Sumber Antioksidan. Available at: 
i~ttp:~'~vww.sir~a1-l1arapan.co.id'iptek.lrtesel~atan'2004.'061 I:kes2.lit1nI. 9 
September 2005. 
Media Indonesia. 2004. Teh Bisa Cegah Penyukit Degeneratg Available at: 
http: "dnet.nct.id:lrtesehata~l hcsitasehat~detail.php?id=2 106. 9 September 
2005. 
Peters, M.S. & K.D. Timrnerhaus. 1991. Plant Design and Economics for 
Chemical Engineers (4' edition). Singapore: McGraw-Hill, Inc. 
Republika Onhe .  2005. Aspartam Aman Dikonsumsi. Available at: 
l~tt~:/!~~e~ublika.co.id!s~~~le~ne~~/cetak d tail.asp*?111id=2&id=lO1817&kat id 
I=150&kat id2=255. 7 Februari 2006. 
Sudarmadji, S. 1990. Zat Pemanis. Tranggono, dkk. (Ed.). Bahan 
Tambahan Pangan (Food Additives), 173-175. Yogyakarta: PAU Pangan 
dan Gizi Universitas Gadjah Mada. 
Swanson, M.A. & P. Evenson. 2002. Nutitional Additives. A.L. Branen, 
P.M. Davidson, S. Salminen, & J.H. Thorngate I11 (Ed). FoodAdditives (2"d 
edition), 225-275. USA: Marcel Dekker, Inc. 
Taylor, R.J. 1980. FoodAdd~tives. USA: John Wiley & Sons Ltd. 
ThirdAge Inc. 2006. Fructo-oligosaccharides (FOS). Available at: 
l~ttp:llwww.tl~irdape.c01niIi~ltl~~ateifilesl1 OS304.html. 4 April 2006. 
Web, B.H. & E.O. Whittier. 1970. Byproducts from Milk. Westport-Connecticut: 
The AVI Publishing Company, Inc. 
Widya Karya Pangan dan Gizi. 2004. Angka Kecukupan Grzr 2004 bag1 Orang 
Indones~a. Available at: httv ''\\\v\\ EIZI net do\\11load~.WG2004 udf. 1 
Oktober 2006. 
Wikipedia. 2006a. Aspartame. Available at: 
httv:~'.'en.\s.iki~)edia.o~~e'\~iki';\s~)a~tarne~Cl~t.rr~istr\. 27 Februari 2006. 
Wikipedia. 2006b. Olrgosaccharrdes. Available at: 
httr, en uihived~a oi s \\ihi Olico~acchnrrdes 27 Februan 2006. 
